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香港油行商會有限公司

有關規管食用油脂及回收「廢置食用油」的立法建議之l意見

香港油行商會有限公司歷史悠久，本會各會員多年來均於本港從事食翱油分銷業務。現得

悉政府建議通過立法，訂立食用油脂的法定安全標準’並加強規管食朝油站在本地的生產、
進口和出口，以及「廢置食用油」回收，以進一步保障公眾健康及達拉環保的目的。本會
經仔細研究及詳細討論後有以下意見：

首先，食用油於食品行業中從來並非高風險食品，唯近年於鄰近地區授主個別所謂「地溝
油」事件，政府於食物安全方面多做功夫無可厚非，但本會認為立法親管單一食品則有商
榷餘地，女口開此先例，其他成千上萬的食品是否也要個別立法？此做推於世界土十分罕見，

政府必須小心處理。

還星笠星 ︱

政府為加強源頭管理，要求食用油脂入口商提供生產地官方證明書，拉獲官方認可獨立捨
測機構證明書，或其他相關證明文件，並在證書上註明竑食用油沒有使用廢食油或不適合

食用的劣質油脂作為原料並符合香港食用油法規標準及適宜供人食用＋請政府清楚明白此

等要求並非國際通行的做法。事實土本港植物油油品源頭大部份均來自全球四大油品公司 

(A帥， Bunge, Cargi 11, Louis Dreyfus），請問政府有沒有查詢過啦們會不會發出這種
證明？香港的植物油油品消耗於世界市場上只佔很少的份頭，政府於桌理這個要求時必須

特別小心，以免弄出國際笑話。



香港油行商會有限公司 

The Hong Kong Oil Merchants Associatipn ~imited 
香港皇后大道西 484-496 號新安大廈 11 棲 J 室 ! 

' 
! 
' 

Flat J, 11/F, Sun On Building, 484-496 Queen’s Road West, H ng K;ong 

援供詮明書或其他相關證明檔案副本于下游

政府建議食用油脂入口商須提供證明書處其他相關證明檔案副本于其i下游分銷商、零售商

或食肆，以供食環署抽查。本會認為署方已推行食物進口商和分銷商怪記制度，各下游分

銷商、零售商或食肆只要保留其供應商的交易單據已經足夠有效地追拉食油產品的來源。

本會建議政蔚可配合香港品質保證局的「香港食油註冊計劃」’諾言十對就是確保業界能妥

善保存和核實有關文件和記錄，促進供應和使用可識別來源的食油，蛙經正確渠道收集和

處理廢食油，藉此增強消費者信心，同時推動業界和市民主持廢食油搗正是再造。既然業內
經已存在這種計割，政府實在應該探討可以怎樣加以配合，以達至各本共贏的局面。

主全盤奎

本會認為於訂立安全標準時，有關機構必頌考慮當地居民的飲食習慣 lo 根據經驗，很多食

品中的萃並﹝a﹞花含量遠高於食用泊中的含量。去口政府要監管食用油吋笨並﹝a﹞花含量，為

何又不監管其它食物中的萃並﹝a﹞花含量？此外，每公斤 5 微克上限的標等明顯與國際標
車不同，我們建議把法定土限設定為現時食物安全中心的行動水車， F每公斤食油不能超

過 IO 徵克笨並﹝a﹞花，這已經是十分令理的做法。 I 

黃趣徽毒素方面，政府建議降低土限至每公斤 5 微克。但根據現行的︱《食物內有害物質規 

f§1j ），花生或花生產品（包括花生油）以外的食物，黃鎚傲毒的上限為每公斤 15 微克。 
' ' 

本會建議食油與其他食物看齊，制定黃越徹毒的上限標準為每公斤 15 撒克。

此外，政府亦未有考慮一些非主澆油種的情況，如：辣椒油、花椒油﹜茶籽油、亞麻籽油、

杏仁油、令桃油、紫孟之油等等。香港作為世界美食之都，廚師用油五已百門，油種亦經常
推陳出斬，如政府未有完善了解行業情況，草草立法而引致某一些油龜未能進口，實非香

島之福。 ︱

版本會對「廢如此回收悶不熟悉，故於這方叫進7步捕充

此致

食物安全中心

香：在1占有卡爾會有限公司
二零一五年九月三才日 
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